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MERETEK, SZELETSZAMOK
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Belga csoki torta

Belga csokitortankat a kivald mindségl belga csokoladé ihlette, és nem csak a nevében,
hanem az dsszetevok kozott is vezetod szerepet jatszik ez a méltan hires csokoladéfajta,
Intenziven kakads, csokoladeés torta. A tészta 20-22%-0s holland kakadporral készual, ami

kéze 54%-0s belga ceokoladés, tejszines ganache kerll, egy kis narancslikérrel megbolonditva.
Igazi csokimaddknak ajanljuk!

T | Eszterhazy torta

Az Eszterhazy torta az egyik legismertebb klasszikus torta hazankban a Dobostorta
mellett. Cukraszdankban a hagyomanyos, eredeti recept alapjan készitjuk ezt a tortat,
valedi didval és csupa kivalo mindgsegl hozzavalaval.

Atorta a nevét Eszterhazy grofrol kapta, aki nagyon szerette ezt a sUtemeényt, az egyik
kedvence volt. A klasszikus dios piskota, a fozott vanilia krém harmoniaja, egy csipetnyi
MAK Cukis killdnlegességgel fiszerezve.

Feketeerdé6-torta

A Feketerdd-torta az 1930-as évektd| kezdett elterjedni, elsdsorban Németorszagban. Egy
tejszinnel és meggyel készUlt tortardl van szo, melyet sokan szeretnek nalunk is. Hagyomanyos
recept szerint készitjlk. A tortahoz 4 darab hagyomanyos piskétalapot sltlnk, és ezeket
retegezzlk a kremekkel. A tortahoz haromfele krémet keszitunk, melyeket a tortalapokra
karkarosen toltink ra, igy szeletelés utan egy nagyon mutatds feltletet kapunk, amelyben

az osszeerd izek csodasan kiegészitik egymast.

Tiramisu torta

Hamisitatlan olasz életérzés, ahol a kivalo Arabica kavéba aztatott puha piskota és a
légiesen konnyl mascarpone krém alkot tokéletes egységet. Klasszikus, selymes desszert
prémium kakadporral megkorondzva - a MAK Cukraszda stilusaban Gjragondolva,

GyUmolcsds turotorta (Barack, Eper, Malna, Citrom) 4
A Gyamdlcsos tardtorta egy nagyon konnyd, Gde, frissitd nyari desszert. Vasarldink annyira szeretik,

hogy kulonbozd gyumolesokkel készult valtozata az év minden szakaban megtalalhatd nalunk.

Atorta alapja egy klasszikus, konnyed piskdatalap. A piskétara lagy tdréhab kerdl, amelyet surd

mascarpone, s friss tejszin tesz ellenallnatatlanul krémesse. Kérhetd barmilyen idenygylUmaolccsel

keszitve, pl. barackkal, eperrel, malnaval is.

Joghurtos-gylmolcsos torta

A Joghurtos gyumolcsos torta cukraszdank nagy klasszikusa, rendkivil kedvelt nyari desszert,
mely egész évben kaphatd nalunk. Ennek a tortanak az alapja egy mesés kakaos — csokoladés,
megis nagyon kénnyed piskotalap, A piskotalapra pikans malnalekvar keral, majd érkezik a
csodalatos, frissitd, joghurtos gyUmalcshab. Az erdei bogyos gyumalcsokbdl készalt joghurtos
habot friss tejszin teszi laggya es kremesse, A fanyar, uditd gyumolcsiz csodas nyari desszertte
varazsolja a tortat.

Narancsos truffel torta

A torta alapja a kakaos piskota, a piskota rétegek kize 100% narancs olajjal izesitett, magas kakadvaj

tartalmu étesoki kréem kerdl, A piskota tésztajaban a kakaon és az 54%-0s belga csokoladén kivul

mandulaliszt is helyet kapott, hogy még kultnlegesebbé tegye a kompoziciot. A krémben pedig

nem csak magas kakacdvaj tartalmu kakaopor, belga csokoladé és 100%-os bio narancsolaj taldihato,

hanem meg egy kis narancshéj is a tokeletes izelmeny érdekeben. ‘



S A STy W TN
\\'é MAK DIIJ NVER Es * 2081 Piliscsaba, Egyetem utca 3, * www.makcukraszda.hu
Qu’_ﬁ KEZMUOVES a ‘ i:l * E-mail: info@makcukraszda.hu * facebook.corn/makcukraszda

CUKRASZDA o Tel: +36-26/595-985; +36-70/424-1073 * instagram.com/makcukraszda

Mentes tontdl

Gesztenyés-meggyes torta

A Gesztenyes-meggyes gluténmentes torta igazi észi kedvenc, de nalunk minden évszakban
megtalalhatd, mert vasarldink imadjak. Kllénlegesseglnket a konnyd gesztenyehab és a finoman
a piskétaban bujik meg. Az igazan kildnleges makos piskétalapok kozétt pikans malnalekvart savanykas 100% gylméolcstartalma meggyzselé teszi igazan egyedive. A piskotatészta alap

&s uditd citromkrémet rétegeztunk, amelyek csodalatosan feldobjak es kénnydve teszik gesztenyeliszttel készilt. A piskétara sajat készitésd, pikans meggy zselét rétegezink, amelyet t

a mak karakteres izvilagat. ermészetes alma pektinnel sdritink. A meggy frissességét a lagy, tejszines, dszidézé gesztenyehab
ellensilyozza. Végul izgalmas kontrasztként, egy kellemes, édes, valddi csokolddé ganache disziti

a torta tetejet.

Citromkrémes maktorta

A Citromkrémes maktorta a MAK Cukraszda arca. Cukraszdank és vendégeink nagy kedvence
ez az igazan kuldnleges izvilagu, mutatos és gluténmentes torta, A mak a tartalapokban,

Csokimousse torta

Alapja két kénny(, kakads piskotalap, A lapok kozé valddi, belga csokolddébdl készalt sdrd
krémet rétegezink. Ennek tetejére kbnnyed, szintén kivalé mindségu, valodi csokibol és
friss tejszinbdl készUult csokoladéhal kerul. Csokibal soha nem elég, ezert a habos réteget
egy krémes csokoladé ganache zarja. Csokoladé rajongoknak kitelezd torta.

Paleo mango mousse

Tropusi felfrisstlés mentesen: ropogds kdkuszalap és 100%-0s mangoplrébdl készdlt,
selymes kdkusztejszines mousse taldlkozasa. Ez a kénnyed, paleo desszert glutén-, tej- és
cukormentes, megis intenziv gylimaolcsos elmeényt nydjt minden falatkban,

Csokitorta

Francia elegancia, magyar hagyomanyok, klasszikus izvilag. Kakads piskota és klasszikus
csokikremn a csokoladé szerelmeseinek. A kakaos piskatalapok kozé fézott csokoladékrémet
simitunk, méghozza jo sokat, hogy extra csokis legyen. A torta tetejét csoki ganache krémmel
antjik le, igy lesz teljes a csokis élmény. Ha szereted a csokit minden mennyisegben, akkor a
klasszikus Csokitorta a kedvenced lesz.

Paleo brownie

Karakteres mentes élvezet, ahol a térokmaogyordliszt intenziv aromaja talalkozik a
prémium étcsokoladéval és a fanyar pirosbogyos lekvarral, A kokuszvirdgcukorral készilt,
glutén-, tej- és laktozmentes receptlrank bizonyitja: a mentes édesséq is lehet
kompromisszumok nélkul gazdag és izgalmas.

Malnas csokitorta

Amikor a barsonyos étcsokoladé taldlkozik a malna élénk karakterével, Ebben a tortankban a
sotet, kakads piskotalapok koze egy intenziv, selymes malnaveld-réteget rejtettunk, amely
fanyar fri sgével tokél 1 ellenpontozza a gazdag csokoladékrém édességét.

A desszertet egy tukorfényes csokoladé ganache zarja le, elegans keretet adva ennek az
izgalmas izparnak. Idealis valasztas azoknak, akik a klasszikus csokoladééimeényt egy kénnyed,
gyumadlcsas csavarral tennék emlékezetessé,
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ARLISTA

Az alabbi arak az extra diszités kéltségét nem tartalmazzak.
Az egyedi igények egyeztetéséhez személyes egyeztetés szilkséges.

Félpucér torta Krém boritasd Marcipannal burkolt

szeletar torta szeletar torta szeletar
Belga csoki torta 1600 Ft 1800 Ft 2000 Ft
Citromkrémes maktorta 1600 Ft 1800 Ft 2000 Ft
Csokimousse torta 1600 Ft 1800 Ft 2000 Ft
Csoki torta 1600 Ft 1800 Ft 2000 Ft
Di6 torta 1600 Ft 1800 Ft 2000 Ft
Feketeerdd-torta 1600 Ft 1800 Ft 2000 Ft
Gesztenyés-meggyes torta 1600 Ft 1800 Ft 2000 Ft
CyUmolcsos turdtorta 1600 Ft 1800 Ft 2000 Ft
Joghurtos-gyumélcsos torta 1600 Ft 1800 Ft 2000 Ft
Narancsos truffel torta 1600 Ft 1800 Ft 2000 Ft




